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Le Terroir

Le terroir viticole loudunais est typique du vignoble sud
saumurois, caractérisé par des terres blanches argilo-
calcaires portées par une roche crayeuse : le fameux
tuffeau. Qutre les vastes cavités qu’elle a permis de
fagonner au cours des ages, cette craie, en s’altérant,
offre une multitude de micro-terroirs que les vignerons
se plaisent a stimuler en leur associant des cépages et
des fagons culturales adaptées. Hésitant entre pentes
douces, plateaux et coteaux, la topographie complexe
leur permet de concevoir une gamme compléte de vins
fins aux ardmes subtils : fruits rouges (cassis, framboise)
pour le cabernet franc, agrumes (pamplemousse) et iode
et/ou minéraux pour le chenin.
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Les produits de
I”’Appellation d’Origine Protégée
« Saumur Vienne »

Saumur rouge

Issu du cabernet franc, c’est un vin a la belle robe rubis.
Vin friand et gouleyant aux accents prononcés de fruits
rouges, surtout de cassis. A boire jeune.

Saumur Puy Notre Dame

Appellation récente qui consacre un vin de sélection issu
du méme cépage. Vin rouge a la robe puissante, aux tanins
affirmés, long en bouche. Peut vieillir plus de dix ans.

Saumur Rosé

Lui aussi issu du cabernet franc, c’est un vin rosé a la robe subtile
rose ocre clair. Il est idéal en apéritif ou pour accompagner un
dessert. Se boit dans les deux ans.

Saumur blanc

Avec la méthode traditionnelle, c’est le vin typique de I’appellation,
issu du cépage chenin (Pineau blanc de Loire).Vin complexe pouvant
se révéler sec et fruité lorsqu’il est bu jeune et puissant avec un godit
iodé quand il vieillit. Vaste amplitude d’accompagnement de mets
(entrées, poissons, fromages...).

Saumur brut
Né il y a deux siecles, ce vin mousseux n’en finit pas d’égayer nos
tables gourmandes. C’est un incontournable de notre terroir, lié a
I’histoire de nos caves ; vin festif issu du chenin, associé parfois au
Chardonnay, autre cépage noble de I“appellation.

Coteaux de Saumur
Quand |’arriere-saison le permet, |’Appellation donne naissance a
un joyau, issu lui aussi du cépage chenin. Une « surmaturation »
permet aux vignerons de produire un vin moelleux au bouquet
incomparable. Robe jaune paille. Aromes de fruits confits avec
dominante d’abricot. Peut vieillir plus de 20 ans.

Bl Le petit nouveau : un
jus de raisin pétillant, non
alcoolisé, spécialement crée
pour les enfants et qui se
déguste en famille.

A consommer avec modération.
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« Par Bacchus, dieu du vin
et saint Vincent, patron des vignerons... »

- "] =2

Parmi les premiers ambassadeurs de notre bon vin
local, il y a les membres de la confrérie gastronomique
des HUME-PIOT.

A chacune de leurs animations, le cérémonial immuable
affirme |'authenticité de notre terroir. Ces hauts
dignitaires se déplacent dans les festivités des pays de
« fines gueules » en clamant haut et fort les valeurs des
vins issus de notre appellation.

Leur robe d’apparat tranche alors avec le doré du
fameux « Coteaux de Saumur », fleuron local qu’ils
aiment a promouvoir a travers toute la France au cours
de leurs cérémonies d’intronisation.

L’accueil dans les chais

Sous les vignes, au ceeur de la roche, des hommes vivent
et perpétuent la culture du goiit.

Retranchés dans le saint des saints, dans des caves
monumentales creusées dans le tendre tuffeau, vous
vous laisserez transporter par la magie des lieux, par
la parole de vos hétes, par le fin breuvage distillé ici
avec générosité. Loin des vignobles prisés, vous aurez ce
sentiment enivrant d’étre un invité privilégié.

S’appuyant sur le savoir des anciens, de nouvelles
générations de vignerons rivalisent d’imagination pour
vous présenter des produits de grande qualité a un prix
juste.

Le dernier né, rafraichissant breuvage de qualité a
l‘intention des enfants et les amateurs de jus non
alcoolisés, témoigne de cette audace qui ravira les
familles.
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