Lpour [ﬂpéro /

Planche de brebis et conﬁ‘twe 12.00€
de cerises noires

Planche dejambon Serrano 14.00€
Planche Mixte 15.00€

Lpéts S{gnafures c/u Cg

Rouget cuit au grl“, coqui“ages et 25.00€
risotto saﬁané comme une pa'e'Ua

Tartare de beeuf frangais 200 g préparé, 19.00€
servi avec ﬁites et salade verte

Cote de boeufgri“ée 400 g, sauce aux  29.00€
choix, servi avec ﬁites et salade verte

Salade végétarienne 17.00€
Produits frais et de saison selon les arrivages

L}/(enu Javeurs

Entrée - Plat - Dessert a 35.00€
Entrée / Plat ou Plat / Dessert a 28.00€
2 € de crédits de jeux offerts **

ofes 6ntrées - 70.00€

Tomates aquare”es

Tomates anciennes, gaspacho de tomate, ﬁaises et poivrons conﬁts_,
espuma de Burrata, sorbet tomate basilic, herEes et ﬂeurs

Tartare de saumon, avocat passion

Fraicheur d'asperges et son sorbet,
mayonnaise d'asperges, oeufs ﬁtmés de hareng

ofes (péts - 24.00€

Mignon de veau, jus corse au Cogljlflac,
Pakchot et patates douces blanches

Cabillaud en marinieére, pommes de terre ﬂtmées
et beurre monté aux moules

Souris d’agneau conﬁte au Ras el-hanout,
quinoa comme un taboulé

Les De&serts - 0.00€

Duo de ﬁomages « Matson Peﬁ‘csigne »

Dentelle de P[ougastel et sa creme [égére
Pistou de ﬁfaises aux olives conﬁtes, tuile au thym

Nougat g[acé chocolat et ﬁmi‘cs des mendiants




